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PRÉSENTATION DES ESPACES
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BIENVENUE

C A S E R N E
à la

Ici, avec un peu d’imagination, tout devient 
possible. Quels que soient vos besoins ou vos 
envies, nous sommes disponibles et ravis de vous 
accompagner.  

«  Pour rêver grand, il faut d’abord rêver  ». 
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La Caserne est lieu hybride qui 
veut ses événements inspirés et 
inspirants. Nous souhaitons 
r e n d r e n o s p r o j e t s          
circulaires et engagés pour le 
développement durable.  
 
C’est pourquoi nous travaillons 
avec des prestataires & clients 
ayant à coeur de tenir ces valeurs. 

NOTRE 
CHARTE RSE .
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La Caserne n’est pas un lieu.  

C’est une démarche, une vision. Une envie 
commune de rêver mieux et plus grand, et 
de faire plusieurs pas dans le sens d’une 
ambition exaltée :  

Celle de réunir les acteurs du changement 
dans un écosystème repensé autour d’une 
action collective, menée par les Entreprises, 
l’Etat, les Citoyens, et tous les créatifs 
désireux de dessiner le monde de demain.  

Un monde plus équitable, plus raisonnable et 
mieux raisonné, plus en phase avec les 
besoins de notre planète.  

Car la transition écologique est une 
n é ce s s i té , l a p ré s e r va t i o n d e n o t re 
e n v i r o n n e m e n t u n e u r g e n c e , e t l a 
conception d’un futur bienveillant une 
priorité. 
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LES  
ESPACES.
POUR TOUTES VOS ENVIES & tous types  
D’évènements 



X

La Caserne est un lieu de partage & de 
rencontre. Les espaces s’articulent autour 
d’une cour centrale qui permet de créer des 
événements dynamiques et innovants. Ils sont 
modulables pour laisser place à vos idées les 
plus créatives. 

À la Caserne, nous pensons que nos espaces 
sont aussi les vôtres, c’est pourquoi nous en 
avons créer trois typologies :  
- Les LIKE Espaces 
- Les TALK Espaces  
- Les SHARE Espaces 

PLAN 
DE MASSE .
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LE CLUB - CARBONE 
420 m2 
CAPACITÉ 
Soirée - 450 
Cocktail - 300 
Conférence - 120

LE RESTAURANT - ORA 
305 m2 
CAPACITÉ 
Assise - 86 
Cocktail - 150

X

(R-1)

(RDC)

YO U   
S PAC E S .

330 m²

420 m²

174m²

208m²

305m²
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79m²
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COUR 
883 m²

 L IKE

STUDIO PODCAST 
57 m²



Le showroom 
208 m2 
CAPACITÉ 
Soirée - 150 
Cocktail - 130 
Conférence - 100

L’appartement 
79 m2 
CAPACITÉ 
Soirée - 60 
Cocktail - 50 
Journée d’étude - 20

La talkroom 
174 m2 
CAPACITÉ 
Soirée - 150 
Cocktail - 130 
Conférence - 100

X

(RDC)

(RDC)

(R+1)

330 m²

420 m²

174m²

208m²

305m²

240m²

79m²

1170m²

COUR 
883 m²
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STUDIO PODCAST 
57 m²

YO U   
S PAC E S .

 TALK



La cour  
883 m2 
CAPACITÉ 
Soirée - 1500 
Cocktail - 1200 
Conférence - 799

X

330 m²

420 m²

174m²

208m²

305m²

240m²

79m²

1170m²

COUR 
883 m²
.

.

(RDC)

LE ROOFTOP 
280 m2 
CAPACITÉ 
Soirée - 300 
Cocktail - 250

(R+2)

YO U   
S PAC E S .

SHARE
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LE 
CLUB
 
420 m²
Capacité 
Soirée _ 450 pax  
Cocktail _ 300 pax  
Conférence _ 120 pax 
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CARBONE n.m
Élément indispensable à la vie. En chimie organique, le carbone forme 
plus de composés que tous les autres éléments chimiques réunis.

Un espace minimaliste, pensé comme un bijou. Des 
matériaux d’exception associés à de la matière brute, 
commune, monumentale. Des éléments recyclés, 
d’autres recyclables, pour une fête consciente, 
résolument moderne. 

Nous envisageons Carbone comme un mouvement 
perpetuel, dans le sens d’une célébration quotidienne.

X

« La beauté née dans le mélange, et dans la communion. » 





PLAN DE L’ESPACE

VESTIAIRE & BILLETERIE 
15 m²

FUMOIR 
20 m²

BAR 
20 m²

SANITAIRE N°2 
32 m²

PISTE DE DANSE 
230 m²

ENTRÉE 
CÔTÉ RUE

ENTRÉE 
CÔTÉ COUR

SANITAIRE N°1 
20 m²

Mise à disposition de l’espace pendant 6 heures  - 2.700€ HT 
Hors frais de ménage & régisseur d’exploitation. 

X

 
420 m²
Capacité 
Soirée _ 450 pax  
Cocktail _ 300 pax  
Conférence _ 120 pax 
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ORA 
RESTAURANT
 
305 m²
Capacité 
Assis _ 86 pax  
Cocktail _ 150 pax 

(RDC)
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Ora, c ’est la promesse d’une 
expérience culinaire différente, 
végétarienne et festive.  

Ora se veut être la réconciliation 
nécessaire de la fête & du responsable, 
du végétal & du goût, du circuit court 
& des prix justes.  
C'est une ode à la terre, à la vie, au 
partage, et à la célébration des 4 
saisons.  
Une grande salle à manger festive et 
bienveillante. 



ORA
En hommage aux heures qui défilent, aux arbres qui brunissent et aux 
saisons qui passent. En référence à l'étymologie hébraïque de la 
lumière, qui éclaire, rassure, et fait pousser. En clin d’oeil, enfin, à l’aura 
que nous souhaitons à ce projet, qui invite à plus de conscience et 
d’éthique.

Cela se manifeste par des produits sourcés méticuleusement, en 
collaboration étroite avec des producteurs passionnés de fruits et 
légumes de saison uniquement.  
Par un menu unique le soir, changeant chaque semaine, évitant 
tout gâchis et toute surproduction. 
Par une décoration chinée ou recyclée, et une attention toute 
particulière portée à la consommation d’eau et d’énergie. 

Une démarche parfaitement alignée à celle de la Caserne. 

Un projet pensé comme une nécessité pour préserver notre 
monde, et une invitation à des modes de consommation 
différents, altruistes et durables.  

. ©
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‘‘Ave c O R A , n o u s a v i o n s      
e n v i e d e r é c o n c i l i e r                   
l e c r u e l t y f r e e e t l e s        
recettes végétariennes, avec 
le l i festyle , l ’épicurisme, 
l’amour et la fête.  
 
Notre objectif : émerveiller, 
surprendre, et favoriser les 
rencontres, dans un contexte 
sain et bienveillant.

SaaYaan, Chef et grand manitou. 

X

CHIEFTHE 
MASTER .



6 PIÈCES SALÉS 
- Houmous de butternut, châtaignes 

torréfiées 

- Straciatella aux figues noires, sel de 
framboise et concassé de pistache  

- Choux fleur rôti en croûte de yaourt, 
paprika fumé et parmesan en 
chantilly salée  

- Taboulé de brocoli aux dates, noix de 
cajou et grenade 

- Fêta fouettée au lait, carotte fane de 
couleur marinée au miel, huile 
d’olive et harissa douce, pignons 
torréfiés et persil plat  

- Légumes d’hiver frit en croûte de 
socca et aïoli véritable  

2 PIÈCES SUCRÉES 

- Mousse au chocolat, éclaté de 
noisettes  

- Cookies au choix ( matcha, chocolat 
blanc, mochi, chocolat au lait, 
caramel au beurre salé.)

8 PIÈCES SALÉS 
- Houmous de butternut, châtaignes 

torréfiées 

- Straciatella aux figues noires, sel de 
framboise et concassé de pistache  

- Choux fleur rôti en croûte de yaourt, 
paprika fumé et parmesan en 
chantilly salée  

- Taboulé de brocoli aux dates, noix de 
cajou et grenade 

- Fêta fouettée au lait, carotte fane de 
couleur marinée au miel, huile 
d’olive et harissa douce, pignons 
torréfiés et persil plat  

- Légumes d’hiver frit en croûte de 
socca et aïoli véritable 

- Houmous de patate douce, noisettes 
grillées et émietté de chips kale 

- Korokke de pattate douce, oignons 
caramélisés et noisettes grillées 

4 PIÈCES SUCRÉES 
  
- Mousse au chocolat, éclaté de 

noisettes  

- Cookies au choix ( matcha, chocolat 
blanc, mochi, chocolat au lait, 
caramel au beurre salé.) 

- Short cake japonais aux fruits de 
saison  

- Fondue de fruits de saison au 
chocolat 

08 // 12 // 16 //FINGERSTHE 
COCKTAIL .

35_€ 45_€ 65_€

10 PIÈCES SALÉS 
- Houmous de butternut, châtaignes 

torréfiées 

- Straciatella aux figues noires, sel de 
framboise et concassé de pistache  

- Choux fleur rôti en croûte de yaourt, 
paprika fumé et parmesan en 
chantilly salée  

- Taboulé de brocoli aux dates, noix de 
cajou et grenade 

- Fêta fouettée au lait, carotte fane de 
couleur marinée au miel, huile 
d’olive et harissa douce, pignons 
torréfiés et persil plat  

- Légumes d’hiver frit en croûte de 
socca et aïoli véritable 

- Houmous de patate douce, noisettes 
grillées et émietté de chips kale 

- Korokke de pattate douce, oignons 
caramélisés et noisettes grillées 

- Aïoli végétarien ( haricots verts, oeuf 
dur,  pomme de Terre grenailles, 
chou fleur, chou romanesco.)  

- Zaru Soba, dashi végétarien, 
cébettes et nori  

6 PIÈCES SUCRÉES 
  
- Mousse au chocolat, éclaté de 

noisettes  

- Cookies au choix ( matcha, chocolat 
blanc, mochi, chocolat au lait, 
caramel au beurre salé.) x 2 

- Short cake japonais aux fruits de 
saison  

- Fondue de fruits de saison au 
chocolat 

L’offre inclus 1 bouteille de vin pour 3 personnes & 1 bouteille d’eaux pour deux.  



PLAN DE L’ESPACE
Privatisation du restaurant: veuillez nous contacter. 

* Tarif variable selon le jour privatisation.  
Le restaurant est ouvert du Lundi au Dimanche.  

X

 
305 m²
Capacité 
Assise _ 86 pax 
Cocktail - 150 pax

SANITAIRE  
15 m²

FLOOR  
195 m²

TERRASSE  
80 m²

CUISINE  
110 m²

POSTE DE SERIVCE  
20 m
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LA  
TALKROOM
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174 m²
Capacité 
Soirée _ 150 pax  
Cocktail _ 130 pax  
Conférence _ 100 pax 

(RDC)
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A la Caserne, nous avons decidé 
de créer la salle que nous avions 
toujours cherché. Moderne , 
parfaitement sonorisée, dotée 
d’un pack technique complet, 
claire et lumineuse, donnant sur 
l a c o u r , e t p a r f a i t e m e n t 
accessible.  

Partagez-nous vos projets, nous 
serons ravis de vous aider à leur 
donner vie !  

X

LA 
TALKROOM .
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PLAN DE L’ESPACE Mise à disposition de l’espace pendant 6 heures- 1.200€ HT 
Hors frais de ménage & régisseur d’exploitation. 

X

REGIE ET STOCKAGE 
38 m²

ESPACE CONFÉRENCE 
174 m²

ÉCRAN DE PROJECTION 
3 x 2 m

 
174 m²
Capacité 
Soirée _ 150 pax  
Cocktail _ 130 pax  
Conférence _ 100 pax 
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L’   
APPARTEMENT
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79 m²
Capacité 
Soirée _ 60 pax  
Cocktail _ 50pax  
Journée d’étude_ 20pax 

(RDC)
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Pour une journée d’étude, une 
captation ou bien un dîner 
privatif, l ’appartement de la 
Caserne est un lieu conviviale et 
cosy ou l’on s’y sent comme chez 
soit.  

Équiper d’une cuisine et d’un bar, 
ce lieu est idéale pour recevoir des 
petits comités. 

X

L’  
APPARTEMENT .
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PLAN DE L’ESPACE Mise à disposition de l’espace pendant 6 heures - 1.200€ HT 
Hors frais de ménage & régisseur d’exploitation. 
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STOCKAGE 
20 m²

ESPACE APPARTEMENT 
64 m²

FRIGO 
150 l 

 
79 m²
Capacité 
Soirée _ 60 pax  
Cocktail _ 50 pax  
Journée d’étude_ 20 pax 

CUISINE 
15 m²

BAR 
2 m

PLACARD 
6 m
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LE  
SHOWROOM
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208 m²
Capacité 
Soirée _ 150 pax  
Cocktail _ 130 pax  
Conférence _ 100 pax 

(R+1)

T
A

L
K

 S
P

A
C

E



Avec une surface au sol de 181 m², une 
t e r r a s s e , e t u n e h a u t e u r s o u s              
plafond de 5m, le Showroom s’impose 
comme l’espace privilégié de marques 
en quête de visibilité , s’inscrivant dans 
une démarche durable.  

Intégralement sonorisé, et permettant 
une projection d’images à 360°, il offre de 
multiples possibilités d’agencement.  
Equipé d’un bar et d’un office cuisine 
indépendant, il est aussi adapté aux prises 
de paroles qu’aux lancements de produits, 
soirées, et cocktails. 

X

LE 
SHOWROOM .
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PLAN DE L’ESPACE Mise à disposition de l’espace pendant 6 heures - 1.200€ HT 
Hors frais de ménage & régisseur d’exploitation. 

X

 
181 m²
Capacité 
Soirée _ 150 pax  
Cocktail _ 130 pax  
Conférence _ 100 pax 

ACCÈS 
ROOFTOP

COURSIVE 
TERRASSE

2EME ESPACE 
106 m²

ASCENSEUR 
RDC

ACCÈS 
CLUB

RÉGIS 
15 m²

BAR & BACK BAR 
12 m²

1ER ESPACE 
69 m²

OFFICE 
10 m²

VIDEOS PROJECTEURS 
x5 dans l’espace
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883 m²
Capacité 
Soirée _ 1500 pax  
Cocktail _ 1100 pax  
Conférence _ 700 pax 

(RDC)
LA  
COUR
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Avec une surface de 883m2 ,          
et une capacité légale de 1500 
invités, la cour de la Caserne est 
un lieu unique en son genre : en 
plein air, à l’abri des regards, 
totalement fermée et entourée 
d’espaces évènementiels , au 
coeur de Paris.  

Les possibilités sont multiples : 
défilés, conférences, concerts, 
festivals, lancement de produits, 
présentations automobiles, avec 
de nombreuses solutions de repli 
pour maintenir vos événements 
en cas d’intempéries.  

X

LA 
COUR .
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PLAN DE L’ESPACE Mise à disposition de l’espace pendant 6 heures - 8.400€ HT 
Hors frais de ménage & régisseur d’exploitation. 

X

 
883 m²
Capacité 
Soirée _ 1500 pax 
Cocktail _ 1200 pax 
Conférence _ 700 pax

ENTRÉE  
CORIDOR 
54 m²

ACCÈS   
R+1 = SHOWROOM // PODCAST  

 R+2 = ROOFTOP 

ACCÈS   
R-1 = CLUB CARBONE 

ACCÈS  
RDC = TALKROOM 

ACCÈS  
RDC = APPARTEMENT 

ESPACE 
COUR 
883 m²
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LE  
ROOFTOP
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280 m²
Capacité 
Soirée _ 300 pax  
Cocktail _ 250 pax  

(R+2)
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280 m² de surface en plein air, 
couverte à 60% et équipée d’un 
système son en multidiffusion. Un 
espace idéal pour profiter des 
belles nuits d’été. 

Équiper d’un linaire de bar de 6 m 
avec 5 postes barman. 

X

LE 
ROOFTOP .



PLAN DE L’ESPACE Mise à disposition de l’espace pendant 6 heures - 2.400€ HT 
Hors frais de ménage & régisseur d’exploitation. 

X

 
280 m²
Capacité 
Soirée _ 450 pax  
Cocktail _ 300 pax  
Conférence _ 120 pax 

BAR & BACK BAR 
6 m de long

ACCÈS 
R+1 + RDC

ASCENSEUR 
R+1 + RDC

SURFACE COUVERTE 
111,5 m²

TERRASSE OUEST 
69 m²

TERRASSE EST 
67 m²



UNE  
DÉDIÉE À VOTRE PROJET .

ÉQUIPE

Victoire Zeller 

HEAD OF EVENTS 
victoire@lacaserneparis.com

Marianne Guidou 

EVENTS MANAGER 
marianne@lacaserneparis.com

Jeanne Gaston 

EVENTS ASSISTANT 
jeanne@lacaserneparis.com

Julien Coulon 

TECHNICAL DIRECTOR 
julien@lacaserneparis.com

Maeva Bessis 

CEO 

X
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LE CLUB - CARBONE 

LE RESTAURANT - ORA 

LA COUR 

L’APPARTEMENT 

LA TALKROOM 

LE SHOWROOM 

LE ROOFTOP 

420 m2 

305 m2 

883 m2 

79 m2 

174 m2 

208 m2 

280 m2 

VIS ITER  NOS ESPACES .
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12 Rue Philippe de Girard,  
75010 Paris


